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Oferta weselna 2015 /2016 — Patac Iwno

_ Zestawienie menu do wyboru
Powitanie Mtodej Pary : chleb i sél / wino musujgce dla wszystkich gosci

Entrée - przystawka (1p/os x 100 g) — do wyboru 1 rodzaj

* Kaczka glazurowana miodem , sosem sojowym z kandyzowanymi warzywami
* Polewdwiczka wieprzowa z konfiturg z czerwonej cebuli

* Satatka Caprese z pomidorami cherry, bazylig i sosem balsamico

* Melon z szynkg parmenska na rucoli z sosem balsamico

* Carpaccio ztososia w ziotowej tapenadzie z musem cytrynowym

* Carpaccio z burakéw z tartym parmezanem i sosem cumberlant

Przystawki podawane ze swiezymi bagietkami i mastem smakowym

Zupa (1 p./ 0s x 200 ml) - do wyboru 2 rodzaje

* Rosot staropolski zdomowym makaronem

* Francuska zupa Buillabaise

* Minestrone

* Krem z zielonych warzyw

* Krem z dyni z prazonym boczkiem i mleczkiem kokosowym
* Zupa sezonowa ( krem szparagowy, chtodnik litewski)

Danie gtowne ( 3 porcje na osobe x 100 -120 g) — do wyboru 5 rodzajow
* Pieczone poledwiczki wieprzowe z sosem kurkowym

Sakiewki drobiowe ze szpinakiem i szynkg parmenskg

Tradycyjne zrazy wotowe

Poliki wotowe duszone w imbirze i warzywach

Terrina z kaczki lub udko z kaczki

De volaille

Cordon Blue ( panierowany filet z kurczaka z szynka i serem Gouda)

Dorsz duszony w warzywach

Filet ztososia z cytryna lub limonkg

Schab duszony w sosie sliwkowkym

Karkdwka faszerowana podgrzybkiem

Pieczony filet zindyka z sosem zurawinowym

Luzowane pieczone udka z kurczaka z farszem pietruszkowym w otulinie z boczku
Warkocz z kurczaka z farszem wegierskim w ciescie francuskim

Tarta z poledwicg wieprzowa, marchewka i suszong sliwkg

Tarta ztososiem i brokutami

Tarta z serem feta, pomidorami, oliwkami i bazylig
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* Papryka faszerowana kuskusem , cukinig, pomidorami zapiekana z serem mozarellg
* Ravioli szpinakowe

Dodatki skrobiowe ( 1 p ./ 0s. ) — do wyboru 3 rodzaje
Ziemniaki kalibrowane z mastem i koperkiem, pyzy, frytki, ziemniaki stekowe, kluski $lgskie, kopytka, gnocchi,
risotto z warzywami, kasza peczak, kasza gryczana, kluseczki pétfrancuskie

Surowki (1 p. / 0s.) — do wyboru 3 rodzaje
Zestaw safat z sosem vinaigrette, z biatej kapusty z porem, z czerwonej kapusty, buraczki z cebulg, marchew z
jabtkiem, z kapusty pekinskiej,

Warzywa na ciepto (1 p./ 0s.) - do wyboru 3 rodzaje
Marchew junior, brokuty, szparagi, kalafior, brukselka, fasolka szparagowa, modra kapusta, mtoda kapusta

Deser (1 p./ 0s.)-do wyboru 1 rodzaj
* Mus malinowy z lodami, bitg $mietang i mietg

* Szarlotka na ciepto zlodami ibitg smietang

* Tiramisu

* Lody waniliowe z ciepta pulpg wisniowg , bezami i mieta
* Zapiekanka owocowa z kruszonkg i lodami waniliowymi
* Deser Pavlova

Bufet stodki- (2 p./ 0s.) —w zakresie klienta

Bufet zimnych zakgsek (4 porcje na osobe x 50 g) — do wyboru 5 rodzajéw
* Deska serow plesniowych z owocami i orzechami

* Rozki z ciasta francuskiego z fetg i szpinakiem

* Sakiewki z cukinii z ricottg i owocami morza

* Paluszki grissini z rucolg i szynka parmerniska

* Mini tortilla z kurczakiem i satatg lolo i radicchio

* Szparagi owiniete szynka dojrzewajaca

* Cog au vin z marynowanymi burakami i cebulg

* Terrina z kurczaka z farszem borowikowym lub szpinakiem i serem plesniowym
* Poledwica wieprzowa w ttuczonym pieprzu lub konfiturg z czerwonej cebuli
* Schab faszerowany masg chrzanowg

* Schab pieczony z chutney sliwkowym

* Krewetki tygrysie z guacamole na pumperniklu

* Peklowana szynka z zurawing i ¢wikta

* Befsztyk tatarski z cebulg, ogérkami i przyprawami

* Tatar z tososia z ricottg i kawiorem

* Sledzie a’la matias po gdansku

* Wedzony pstrag z musem chrzanowym

* Pasztet z dziczyzny z sosem cumberlant

* Vol au vent z musem z tuniczyka lub z tososia z oliwkami i pietruszka

* Stone babeczki z musem cielecym z chutney z czarnej porzeczki

* Rostbef wotowy z sosem Dijon

Bufet z satatami ( 1 p. / 0s.) — do wyboru 2 rodzaje
Satatka Cesar, satatka Grecka, satatka Toskanska, satatka Waldorff, satatka Caprese, satatka ze swiezego
szpinaku z karmelizowang cebulg jabtkiem i kurczakiem, satatka jarzynowa

Satatki podawane ze swiezymi bagietkami i mastem smakowym
Kolacja | - przed pétnocg / bufet (zupa - 1p / 0s) — do wyboru 1 rodzaj

Barszcz z majerankiem, zupa gulaszowa z nutka chili, krem kurkowy, zurek z biatg kietbasg, cebulowa z
grzankami



Kolacja Il (1,5 p./ 0s.) —do wyboru 2 rodzaje

*Boeuf Stroganow z kluseczkami pétfrancuskimi

* Wotowina po burgundzku z kasza jeczmienng lub kluskami pétfrancuskimi
* Roladki z szynki w sosie chrzanowym z kapustg zasmazang

* Golonka gotowana lub pieczona z kapustg kwaszong

* Risotto z grzybami

* Zeberka wieprzowe z cebulg i jabtkiem w miodzie

Napoje
*Kawa, herbata bez ograniczen w bufecie

W cenie ustugi zapewniamy:
* Kompleksowe przygotowanie i obstuga przyjecia ( kucharska i kelnerska ) wg. ustalen
* Pokdj dla Pary Mtode] gratis

Opcjonalnie:

* Dekoracja stotow ( dekoracje kwiatowe, Swiece): od 500 zt

* Materiaty drukowane: wizytéwki na stotach, drukowane menu, tablica z umiejscowieniem gosci: od 300 zt
* Soki owocowe i woda mineralna1l/os.:4zt/ os

* Bufet stodki: 2 zt / porcja

Biszkopt z galaretkg i owocami, babeczki zowocamii bitg smietang, babeczki toffi, kostka lesna, kostka
nutella, ciasto czekoladowe, sernik z wisniami, jabtecznik,

Bufet stodki potaczony jest z bufetem kawowym ( warnik, 2 rodzaje kaw, 3 rodzaje herbat)

_ Cennik
Terminy Terminy:
Cena jednostkowa promocyjne: - Niedziela
llos¢ oséb Terminy sobotnie od Pozostate terminy zwartosé Wielkiej nocy
maja do pazdziernika aktualnosci na -26.12
stronie www -31.12
70 -120 os6b 170 pin 160 150 190
60 0sdb 180 pin 170 160 200
50 osdb 190 pin 180 170 210
40 os06b 200 pln 190 180 220
_ Pokoje ( patac ioficyna Karino)
Kategoria ilos¢ Cena jednostkowa ( za pokdj )
Apartamenty 1 W cenie
Pokoje w patacu 4 150 pin
Dostawki w patacu 4 50 pin
Pokéj w oficynie Karino 8 110 pin
Dostawka w oficynie Karino 4 50 pin
Sniadanie 20 zt / osoba
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Oferta dodatkowa ( Opcjonalna)

Bufet z owocami — $wieze owoce krojone ( filetowane): 150 g na osobe - 10 zt / os

Sushi maki, nigiri :toso$/ tunczyk/ dorada/ sos sojowy/ wasabi: 2 porcje na osobe — 8 zt / os.

Tort weselny z cukierni Kandulski / Sowa/ Rézany Potok: 120g/ os.—od 70 zt / kg

Prosie pieczone z sosem borowikowym (podawane z ziemniakami zasmazanymi i ogérkami kwaszonymi ):

150 g na osobe — 15 zt / os.

Szynka ptongca podawana z zasmazang kapustg i ziemniakami oraz dipami : 100 g na osobe — 10 zt / os.
Bufet stodki : creme brulee, panna cota z musem malinowym, mus czekoladowy z fruzeling wisniowg

2 p. /os. x 80 ml na osobe — 8 zt / os.

Stot wiejski ( zestawienie asortymentu do uzgodnienia): 150 g na osobe — 12 zt / os

Live cooking z owocami morza: zupa bouillabaise, kalmary, przegrzebki, swieze krewetki , mule,
o$miorniczki, labraksy, dorada, guacamole, $wieze sataty, bagietki, oliwy, ziota: 250 g na osobe — 30 zt / os
Obstuga barmanska: 900 zt ( zawiera obstuge z meblem barowym bez asortymentu alkoholi)

Napoje gazowane: Cola, Fanta Sprite: 6 zt / litr

Dodatkowe kompozycje kwiatowe: do uzgodnienia

Grill : karkéwka bejcowana, burgery wotowe, filet z kurczaka w ziotowej marynacie, szasztyki z warzyw,
zapiekane ziemniaki z twarogiem i szczypiorkiem, satatka z pomidoréw, ogérki matosolne lub kiszone, sosy:
tzatziki, czosnkowy, barbecue , bagietki 16 zt / szt.

Biate lub czarne pokrowce na krzesta typu stretch 10 zt / szt.

Stoliki coctailowe z obrusem typu stretch —50 zt / szt.

_ Informacje dodatkowe:

* Cena dla obstugi: fotograf, DJ.....— 50 %

* Dzieci do lat 2 bezptatnie, dzieci do lat 7 - 50 %

* Kolorystyka i zestawienie kwiatow zawartych w ofercie — do uzgodnienia
* Godzina zakonczenia przyjecia 4:00
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